Ovocné linecké košíky
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Charakteristika:

· Vôňa a chuť sú charakteristické po lineckom ceste, žĺtkovom maslovom kréme a ovocí,
· Výrobok je určený na rýchlu spotrebu,
· Hmotnosť košíkov je 60g.
Výrobný postup:

 Do upečených a vychladnutých košíkov sa pomocou cukrárskeho vrecka a rezanej trubičky nastrieka žĺtkový maslový krém do tvaru kužeľa. Na krém sa položí čerstvé ovocie, prípadne kompótové ovocie a jemne sa zatlačí. Košík sa nechá zatuhnúť v chlade. Následne sa poťahuje v želatínovej poleve.

Orechové košíky
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Charakteristika:

· Majú tvar pologule,
· Vôňa a chuť je charakteristická po lineckom ceste, doplnená chuťou orechovej náplne,
· S vôňou rumu a vanilky,

· Výrobok má polotrvanlivý charakter,

· Hmotnosť výrobku býva 50g.

Výrobný postup:

 Linecké cesto tvarujeme tlačením do kovových formičiek, ktoré majú tvar košíka. Korpusy sa pečú asi 14 min. pri t 200°C. správne upečený korpus má zlatistú farbu a je krehký.

Dobre prepečené korpusy sa nechajú vychladnúť a potom sa plnia pomocou cukrárskeho vrecka s rezanou trubičkou do tvaru kužeľa, nechá sa zatuhnúť. Povrch sa potiahne v CKP a dozdobí sa štvrtkou vlažského orecha, pred zatuhnutím polevy.
