Piatek, 10.04.2020.
ZAJ ECIA Z MOWY I MYSLENIA: ,,Odkrywamy literke W,w”

Propozycje dla Was KOCHANE DZIECI:

1. Zapraszam Was do ogladnigcia filmu, na ktérym Mi$ Puchatek pokaze Wam nowa
literkg — a bedzie to literka ,,W,w”.

Link do filmiku: https://www.youtube.com/watch?v=yGJFI17Cmsk

2. Po ogladnigciu filmu mozecie popracowac z ksigzkami. Prosz¢ wykonajcie ¢wiczenia
w kartach pracy ,,Litery i liczby” cz. 2 str. 16 — 19.
Pamigtajcie o prawidtowym kresleniu litery — pomoga Wam w tym czerwone strzatki
przy literkach.

Przygotowania przedswiateczne
Drodzy Rodzice, Kochane Dzieci!
Rozpoczat si¢ przedswiagteczny czas przygotowan.
Mam dla Was specjalne zadanie §wigteczne.....(oczywiscie tylko dla chetnych :) )

Wiem, ze w kazdym domu na §wigtecznym stole kroluja wielkanocne wypieki oraz takie,
ktore s juz tradycja w kazdym domu.

Ale moze tak mata zmiana ;)

Mozecie dzisiaj wyprobowaé moj sprawdzony i oczywiscie $wigteczny przepis na BABKE.
Wartg ja wyprébowac....zawsze wychodzi:)

Zatozcie fartuszki i przygotujcie sktadniki:

— 6 jajek,

— 2 szklanki cukru,

— 3 szklanki maki,

— 3 tyzeczki proszku do pieczenia,

— 2/3 szklanki biatej oranzady (Helena)
— 1/2 szklanki oleju

— kakao

Sposéb przygotowania:

Biatka ubijamy na sztywna piang , stopniowo dodajemy cukier. P6Zniej wlewamy zottka. Do
tego dodajemy stopniowo make polaczong z proszkiem do pieczenia, rownoczesnie wlewamy
oranzadg¢ i olej. Wszystko razem taczymy. Ciasto wlewamy do formy a do koncowki ciasta
dodajemy kakao. Ciasto ciemne naktadamy tyzkami na biale ciasto. Pieczemy w temperaturze
180 przez 1 godzing.

Smacznego!

POZDRAWIAMY !


https://www.youtube.com/watch?v=yGJFl17Cmsk

