TEMAT 1: URZADZENIA I SRODKI
STOSOWANE DO UTRZYMANIA
CZYSTOSCI

IZABELA ZERO




Prosze zapoznac sie z prezentacjq i wykonac¢ notatke.



W ZAKEADACH ZYWIENIA PORZADKI
PRZEPROWADZA SIE:

Doraznie (w frakcie procesdw produkcyjnych)
Codziennie (po kazde] zmianie, na koniec dnia lub
czesciej)

Okresowo (co kilka dni)

* Wszystkie czynnosci muszg byc wykonywane
zgodnie z przyjetymi procedurami.



7ZADANY EFEKT PRZYJETYCH
PROCEDUR:

Usuniecie nieczystosci poprodukcyjnych
Usuniecie kurzu
Usuniecie brudu izanieczyszczen mikrobiologicznych

I

W pomieszczeniach, urzgdzeniach i sprzecie
+

utrzymanie higieny pracownikow



DO UTRZYMANIA CZYSTOSCI W
ZAKEADZIE GASTRONOMICZNYM
WYKORZYSTYWANE SA:

- Odkurzacze do pracy na sucho | odkurzacze do
pracy na sucho-mokro




- Urzgdzenia do prania wyktadzin




* Maszyny wielofunkcyjne




Odkurzacze przemystowe




+ Szorowarki | polerki




Automaty szorujgco-zbierajgce




- Zamiatarki bezpytowe




- Reczny sprzet do utrzymania czystosci




FUNKCJE SPELNIANE PRZEZ
POSZCZEGOLNE PREPARATY:

dezynfekowanie

odftuszczanie

nabtyszczanie

stosowanie w wodzie o roznej twardosci
usuwanie osadow

mycie przypalonych powierzchni

POZOSTALE WEASCIWOSCI:
szorujgce

aktywne biologicznie (udraznianie rur, niszczenie
zapachow)

konserwujgce powierzchnie



PREPARATY WYSTEPUJA W POSTACT:

ptynow
proszkow
zeli
granulatow
tabletek

piany



PRZEZNACZENIE SRODKOW -

do szkta

do stali szZiachetnegj

do srebra

do powierzchni ceramicznych



SRODKI

AR RIS

do mycia recznego do mycia mechanicznego

* Wszystkie srodki powinny zapewniac wysoki standard
higieny, nie zagrazac¢ srodowisku naturalnemu, niesc jak
najmniejsze ryzyko dla obrobki zywnosci.



PRACOWNICY WYKONUJACY PRACE
PORZADKOWE MUSZA:

Regularnie uczestniczyC w specjalistycznych szkoleniach

Stosowac sie do zalecen producentow srodkow
chemicznych

Postepowac zgodnie z planami higienicznymi
(zachowanie GHP i GMP)



