
I Z AB E L A Ż E R O  

TEMAT 1: URZĄDZENIA I ŚRODKI 
STOSOWANE DO UTRZYMANIA 

CZYSTOŚCI 
WiZBHP 



Proszę zapoznać się z prezentacją i wykonać notatkę.  



W ZAKŁADACH ŻYWIENIA PORZĄDKI 
PRZEPROWADZA SIĘ:  

• Doraźnie (w trakcie procesów produkcyjnych) 

• Codziennie (po każdej zmianie, na koniec dnia lub 

częściej) 

• Okresowo (co kilka dni) 

 

* Wszystkie czynności muszą być wykonywane 

zgodnie z przyjętymi procedurami.  



ŻĄDANY EFEKT PRZYJĘTYCH 
PROCEDUR: 

• Usunięcie nieczystości poprodukcyjnych 

• Usunięcie kurzu 

• Usunięcie brudu  i zanieczyszczeń mikrobiologicznych 

 

 

          w pomieszczeniach, urządzeniach i sprzęcie  

        + 

                  utrzymanie higieny pracowników 

 

 



DO UTRZYMANIA CZYSTOŚCI W 
ZAKŁADZIE GASTRONOMICZNYM 

WYKORZYSTYWANE SĄ: 
• Odkurzacze do pracy na sucho i odkurzacze do 

pracy na sucho-mokro 



• Urządzenia do prania wykładzin 



• Maszyny wielofunkcyjne 



• Odkurzacze przemysłowe 



• Szorowarki i polerki 



• Automaty szorująco-zbierające 



• Zamiatarki bezpyłowe 



• Ręczny sprzęt do utrzymania czystości 



FUNKCJE SPEŁNIANE PRZEZ 
POSZCZEGÓLNE PREPARATY: 

• dezynfekowanie 

• odtłuszczanie 

• nabłyszczanie 

• stosowanie w wodzie o różnej twardości 

• usuwanie osadów 

• mycie przypalonych powierzchni 

 

POZOSTAŁE WŁAŚCIWOŚCI: 

• szorujące 

• aktywne biologicznie (udrażnianie rur, niszczenie 
zapachów) 

• konserwujące powierzchnie 



PREPARATY WYSTĘPUJĄ W POSTACI: 

• płynów 

• proszków 

• żeli 

• granulatów 

• tabletek 

• piany 



PRZEZNACZENIE ŚRODKÓW : 

• do szkła 

• do stali szlachetnej 

• do srebra 

• do powierzchni ceramicznych 

• … 



ŚRODKI 

do mycia ręcznego      do mycia mechanicznego 

 

 

* Wszystkie środki powinny zapewniać wysoki standard 

higieny, nie zagrażać środowisku naturalnemu, nieść jak 

najmniejsze ryzyko dla obróbki żywności.  



PRACOWNICY WYKONUJĄCY PRACE 
PORZĄDKOWE MUSZĄ: 

• Regularnie uczestniczyć w specjalistycznych szkoleniach 

• Stosować się do zaleceń producentów środków 

chemicznych 

• Postępować zgodnie z planami higienicznymi 

(zachowanie GHP i GMP) 


