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Prosze wykona¢ zadania 1 przesta¢ do 1 czerwca.

W zadaniach, w ktorych wystepuje cena
gastronomiczna, rabaty, marza itp, prosze wyslac
tez (oprocz odpowiedzl) wykonane obliczenia.

Osoby z parzystym numerem w dzienniku
wykonuja zadania parzyste.

Osoby z nieparzystym numerem w
dzienniku wykonuja zadania nieparzyste.



ZADANIE 1.

Kelner przyjmujac reklamacj¢ zglaszang przez goScia nie powinien

przerywac skladania skargi, poniewaz goS¢ nie ma racji.
wystucha¢ uwaznie 1 powtorzy¢ tresS¢ skargi.
zaproponowac sposob naprawienia uchybien.
przeprasza¢ za powstale uchybienia.
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ZADANIE 2.

W restauracji stwierdzono, ze rosna ceny surowcow. Glownymi odbiorcami ustug zakladu sg stali
klienci. Jakie dzialamia nalezy wykonac, aby utrzymac ceny oferowanych potraw na statym poziomie
1 Zysk restauracji?

A, Zmodyfikowaé karte dan.

B. Zmieni¢ nazwe zakladu.

C. Poszukiwac tanszych dostawcow surowcow,

D.  Wprowadzi¢ gratisy przy zamowieniach powyze) 80 zk.




ZADANIE 3.

lle zaplact grupa 40-stu studentéw za obiadokolacje, jezeli cena 1 zestawu wynost 20,00 zi,
a zorganizowanym grupom udziela si¢ rabatu w wysokosei 10%?

A, 400,00zt
B. 720,00zt
C. 800,00zt
D. 880,00z




ZADANIE 4.

Wiasciciel restauracji kupuje chleb o masie 800 g w cenie 4 zl za sztuke. Oblicz ceng gastronomiczna
netto 100 g chleba, jesli restauracja stosuje marze gastronomiczng w wysokosci 100%.

A 052
B. 1,0z
C. 154
D. 2,0z




ZADANIE 5.

Oblicz ceng gastronomiczna netto jednej lampki wina o pojemnosci 100 ml, jesh cena zakupu 1 butelki
wina o pojemnosci 1,5 | wynosi 60 zt, a marza gastronomiczna 300%.

A 4,00z
B. 8§00z
C. 12,00 z
D. 16,00z




ZADANIE 6.

Oblicz cene gastronomiczng netto uroczyste) kolacji dla jednej osoby, jezeli calkowity koszt przygotowania
kolacji dla 20 osdb wyniost 1 000,00 2t 1 zaklad stosuje marze gastronomiczng w wysokosel 100%.

A, 25,002
B. 50,00 zi
C. 100,00 zi
D. 200,00 zi




ZADANIE 7.

lle zaplaci za posilek pracownik korzystajacy z 20% rabatu, jezeli cena jednego zestawu obiadowego
wynosi 20,00 z1?

A, 24,00zl
B. 20,00z
C. 16,00zl
D. 12,00z




ZADANIE 8.

Oblicz cene gastronomiczna brutto kanapki, jezeli koszt surowca wynosi 1,50 zl, marza gastronomiczna
100% i podatek VAT 8%,

A. 3,007
B. 324z
C. 3754
D. 4,05z




ZADANIE 9.

Ille wyniesie cena gastronomiczna netto uroczystego obiadu dla jednej osoby, jezeli calkowity koszt
przygotowania obiadu dla 15 osob wynidst 240,00 z1 i zaklad stosuje marze gastronomiczng w wysokosci
150%7

A. 3100zt
B. 40,00 zi
C. 56,00zt
D. 75,00zt




ZADANIE 10.

Ile wynosi cena gastronomiczna netto 100 ml wina, jezeli cena zakupu przez zaklad gastronomiczny 1 butelki
wina o pojemnosci 1,5 1 wynosi 75,00 zl, a marza gastronomiczna 200%?

A, 5,00zt
B. 10,00 zt
C. 15,00zt
D. 20,00 =t




ZADANIE 11.

lle wyniesie cena gastronomiczna netto | poreji zupy krem z groszkiem ptysiowym, jesh koszt
wyprodukowania 10 porcji zupy krem z groszkiem ptysiowym wynosi 24,00 zl, a zaklad stosuje marig
gastronomiczng w wysokosc: 200%7

A, 240z
B. 480z
C. 7,20z
D. 9,60zt




ZADANIE 12.

lle wynosi marZa gastronomiczna liczona dla jednego zestawu obiadowego, jesh catkowity koszt produke)i
50 zestawow to 1 000,00 zl, a cena jednego zestawu w karcie menu wynosi 64,80 zl, w tym wartos¢ podatku

VAT - 4,80 z1?

A, 100%
B. 200%
C. 248%
D. 300%




ZADANIE 13.

Na podstawie danych zamieszczonych w tabeli oblicz ceng brutto jednego zestawu lunchu zloZzonego z zupy,
omletu, makow, satatki oraz soku.

Liczba Wartosc brutto
Zestaw na lunch .
A, 22,00z porcji [21]
B. 25,50z Zupa misoshiru 25 75,00
C. 29,00z Omlet tamago nigiri 50 300,00
D. 51,50z
Salmon maki 50 600,00
Satatka warzywna 50 200,00
Sok pomaranczowy 25 100,00
Razem 1 275,00




