
Systemy i programy komputerowe 

dla gastronomii – kontynuacja. 



1. Systemy komputerowe w 

przedsiębiorstwie gastronomicznym 

umożliwiają: 
 

 Ewidencjonowanie sprzedaży (rejestrowanie) 

 

 Rozliczanie i kontrolę utargów 

 

 Kontrolę magazynów 

 

 Prowadzenie kalkulacji 

 



2. W skład systemu komputerowego 

wchodzić mogą: 

 Komputery 

 

 Terminale POS lub monitory dotykowe 

 

 Drukarki zamówień  

 

 Drukarka fiskalna do paragonów i faktur 

 

 Transmitery pagerów 

   i pagery przywoławcze 

 

 



3. Przykładowe systemy 
 System dla samoobsługowego lokalu 

gastronomicznego  

Kasa fiskalna  - czytnik kodów        drukarka zamówień  

 

             stacja obsługi                             kuchnia 

 System dla małej restauracji  

Drukarka fiskalna       POS, komputer      drukarka zamówień 

           z ekranem dotykowym   

     sala obsługi 

     

   Drukarka zamówień   

  

     kuchnia 

  



4. System monitorów kuchennych KDS 
System monitorów kuchennych KDS – nowoczesny system 
przeznaczony do zakładów gastronomicznych, wspierający 
zarządzanie pracą kuchni oraz usprawniający komunikację na linii 
OBSŁUGA SALI – KUCHARZ. 

Główna funkcja systemu KDS – dwukierunkowe 
przekazywanie informacji 

 

Sala obsługi              kuchnia  

 

1. Przyjęcie zamówienia przez kelnera 

2. Wprowadzenie zamówionych potraw do systemu. 

       Automatyczne wyświetlenie się zamówionych potraw na 
monitorach kuchennych. 

3. Przygotowanie potrawy do ekspedycji przez kucharza.  

4. Przekazanie komunikatu o gotowej potrawie na pager kelnera.  

 

 

 

 



5. Bezprzewodowe systemy przywoławcze 

LRS 

 Server Paging System – bezprzewodowy system komunikacji 
pomiędzy kucharzem a kelnerem (kelner zawiadamiany przez kucharza 
drogą radiową; szybki i łatwy sposób – wystarczy wpisać na nadajniku 
numer kelnera) 

 Push for Service – system przywoływania obsługi kelnerskiej przez 
gości (gdy kilka sal, ogródków) 

Trzy przyciski:  

1.Obsługa 

2. Rachunek 

3. Kierownik  

 Guest Paging System – bezprzewodowy system powiadamiania 
gości  

1. Gotowe do odbioru danie 

2. Wolny stolik  



6. Moduł Gastro Mini Pos 

 Instalowany na urządzeniach przenośnych 

 Dostęp dla kelnera do:  

- Informacji o aktualnej sytuacji na Sali 

- Rezerwacji stolików 

- Stanie realizacji zamówień dla poszczególnych stolików 

- Godzinie przyjęcia zamówienia itp.  

 Gastro Mini Pos umożliwia:  

- Przyjmowanie zamówień 

- Wysyłanie zamówień do drukarki zamówień 

- Dostęp do informacji o stanie zamówień 

- Otwieranie i zamykanie rachunków 

- Podgląd cen, naliczanie rabatów, dzielenie rachunków, wybór form płatności 

- Dostęp do opisu potrawy 

- Modyfikacje zamówionych dań 

- Dostęp do informacji o rezerwacjach stolików 

 





 Zadanie 1. Wskaż zalety systemu KDS. 

 Zadanie 2. Jaki specjalistyczny sprzęt komputerowy 

polecisz właścicielom lokalu typu fast food? 

 Zadanie 3. Korzystając z Internetu, porównaj koszt 

zakupu systemu gastronomicznego do ewidencji 

sprzedaży (POS) dla małej restauracji w trzech różnych 

firmach.  
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