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Temat 1: Gastronomiczne
urzadzenia chiodnicze
(urzadzenia chiodnicze

technologiczne).

Izabela Zero



« Bardzo prosze zrobi¢ notatke w zeszycie no
podstawie slajdow z prezentacji i wykonac zadania
do tematu, ktdre znajdujq sie w slajdach 7,9,10.



Do czego wykorzystuje sie urzgdzenia chtodnicze
technlologiczne?

Wykorzystuje sie je w procesach obrdobki surowcow,
potproduktdw, do utrwalania wyrobdw gotowych
oraz do produkcji lodu i loddw w zakladach
gastronomicznych.

Rodzaje najczesciej stosowanych urzgdzen
chtodniczych:

Stoty chtodnicze, stoty mroznicze

Lady satatkowe

Chtodnicze stoty do produkciji pizzy
Kostkarki, kruszarki i tuskarki do lodu
Urzgdzenia szokowo-udezreniowe
Maszyny i automaty do produkcji lodow



1. Stoly chtodnicze " |

1 mroznicze o

. Wykorzystywane do produkcji kanapek, satatek.
« Wyposazone w potke do przechowywania surowcow.
« Wykonane ze stali nierdzewnej lub malowanej blachy

« Urzgdzenie moze byc wyposazone w moduty z szafkami lub
szufladami

« Drzwi mogg byc¢ petne lub przeszklone

« Blat moze byc¢ ze stali nierdzewnej lub granitu

« Urzgdzenia sterowane sg cyfrowo

« Mozliwos¢ rozmrazania recznego lub automatycznego

- Wymuszony obieg powiefrza znajdujgcy sie w komorze
zapewnia rownomierny rozktad temperatury.

« /akres: -2 do +8°C (w stotach chtodniczych), -21 do -14°C
(w stotach mrozniczych)




2. Lady satatkowe

przechowywania i eksponowania
satatek

Wykorzystywane do produkcii,

Wykonane ze stali nierdzewnej
Na gornej powierzchni znajduje sie miejsce na GN-y
oraz deska do krojenia z polietylen

W dolnej czesci znajdujq sie szafki

Urzgdzenie posiada zblizone funkcje do
omowionych wczesniej w stotach chtodniczych



3. Chtodnicze
stoty do |
produkcji pizzy

« Wykorzystywane do produkcji ciasta i
przechowywania dodatkdw

« Mogg byc¢ wyposazone w czesC garowniczg do
przechowywania gotowego ciasta

* Materiat wykonania to stal nierdzewna, blat jest z
granitu



/ADANIE 1. Sporzqdz te czes¢ notatki analizujgc
punkty/odpowiadajgc na pytania: —

4. Kostkarki

Do czego stuzg kostkarkie

Jakie sterowanie majg w swoim
Wyposazeniue

[ czego wykonane sg pojemniki na 16d?

Odszukaqj informacje na temat roznych
technologii wykorzystywanych do
wytwarzania kostek lodu. WSKAZOWKA: jedng
Z nich jest zamrazanie bez wymieszania wody
w wannach i formach komaorkowych.




5. Kruszarki do lodu

Powstaje w nich pokruszony 16d do
zakgsek lub drinkow

Kruszarki mogq byc¢ reczne lub
elektryczne

Wykonane ze stali nierdzewnej i
tworzywa sztucznego

/amontowany mtynek kruszy 16d z
pomocg nozy ze stali szlachetne;

Lod jest wysypywany przez lejek,
kruszony i zbierany w pojemnik
W ciggu godziny mozna
wyprodukowac okoto 15 kg lodu




Chlodnicze urzadzenia
szokowo-uderzeniowe

/ADANIE 2.Dowiedz sie jakie sq trzy pozostate nazwy urzgdzen
szokowo-uderzeniowych.

« Urzgdzenia te stuzg do szybkiego chtodzenia lub zamrozenia
produktdw po ugotowaniu, smazeniu, grillowaniu

« W gastronomii uzywane sq trzy rodzaje:
- Schtadzarki szokowe

- Zamrazarki szokowe

- Schtadzarko-zamrazarki szokowe

« W przeciwienstwie do klasycznych urzgdzen - mozna w nich
umieszczac gorgce wyroby

« Niskg temperature w krotkim czasie uzyskuje sie dzieki
nowoczesnym sprezarkom

« Wazng czescig urzgdzenia jest wentylator przyspieszajgcy
wymiane ciepta miedzy produktem a powietrzem

« Wyposazone w elektroniczny panel sterowania

*  Mozliwos¢ programowania w zaleznosci od rodzaju produktu



LADANIE 3. Jakie sqg plusy szybkiego chtodzenia
produktow po obrobce termicznej?

Rozwiazane zadania prosze przesytac¢ na adres
izabelazero@wp.pl do dnia 5.04.2020 r.



