TEMAT: SPORZADZANIE I
EKSPEDYCJA POTRAW I
NAPOJOW-PROJEKT

Pracownia gastronomiczna

EWA WIELOGC')RSKA—GAJII;O, ALINA ZAREBA,

|IZABELA ZERO




WYKONA]JCIE DANIA ZAMIESZCZONE
W ARKUSZU EGZAMINACYJNYM
/GODNIE Z ETAPAMI:

Przygotowanie surowcow (odwazanie sktadnikdw, obrobka
wstepna)

Sporzgdzenie potrawy
Dobranie wtasciwych naczyn i wyporcjowanie potrawy
Sfotografowanie dania

Dokonanie oceny dania zgodnie z kryteriami zamieszczonymi w
kolejnym pliku.

Sporzgdzenie opisu wszystkich wykonanych czynnosci
niezbednych do wykonania zadania ze zwréceniem uwagi Na
zachowane zasady BHP w czasie pracy



/djecie i opis przygotowanego zestawu prosze przestac do
/ czerwca 2020r. do nauczyciela prowadzgcego zajecia:.

— pani Izabeli Zero na adres izabelazero@wp.pl

— pani Ewy Wielogodrskiej-Gajko na adres
ewagajko@interia.pl

— pani Aliny Zareby na adres zarebaala2@gmail.com



